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Salle du Bois de Castres,
a CARBONNE
A partirde 20 h 30

Soirée dansante tout public
Avec MDS Animation
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Cotillons et ambiance assurée ,’3'

Jusqu'au bout de la

Le Comité des Fétes de
CARBONNE vous propose
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# MENU ADULTE
g Assiette landaise : salade des 4
3‘ saisons avec son medaillon de foie
, ., Bras, jambon de pays et de magret,
A" terrine de chevreuil
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Cassolette de poissons a la
Dieppoise

% Trou Normand

Toumedos Rossini sauce
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Réservation sur paiement
Entrée sur réservation uniquement
Parking surveillé

Renseignements et réservations
Office de Tourisme de Carbonne
32 ter place de la République
31390 CARBONNE

Tél : 05 61 87 59 03

Mail : ot.carbonne.accueil@free. fr

et blanc, Muscadet
Une Coupe de champagne offerte
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MENU ENFANT
% Assiette de foie gras, tournedo,
dessert
3% (Servi pendant I’apéritif des adultes)
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Vente de champagne
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